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Уважаемые партнеры! 

Мы рады сообщить вам о начале продаж специализированного холодильного 
оборудования Pizza 800, предназначенного для ресторанов итальянской кухни и пиццерий – 
столов для пиццы глубиной 800 мм и витрин для ингредиентов к ним. 

Представляем вам трехдверные холодильные столы для пиццы габаритной глубины 
800 мм и витрины для ингредиентов, разработанные специально для столов Pizza 800.  

Глубина столов 800 мм идеальна для пиццерий и позволяет работать с основами 
пиццы любого размера, а также, использовать на столешнице ящики для теста формата 
600x800.  

Охлаждаемое отделение рассчитано на размещение продуктов и тестовых заготовок 
на противнях и в ящиках для теста формата  400х600. В каждом дверном проеме - 7 пар 
направляющих. 

Столешница столов Pizza 800 изготовлена из натурального гранита, материала, 
который давно считается золотым стандартом для работы с тестом. С трех сторон она 
ограничена бортами высотой 150 мм, на которые фиксируются витрины для ингредиентов, 
оставляя всю поверхность столешницы открытой для работы. 

В новых витринах для ингредиентов гастроемкости GN1/3 размещаются наклонно, что 
делает их особенно удобными для пиццайоло и пиццамейкеров любого роста.   

Витрины представлены моделями открытого типа и со стеклянными надстройками с 
подсветкой. 

Витрины для ингредиентов изготовлены из нержавеющей стали. Имеют статическую 
систему охлаждения с автоматической оттайкой. Могут устанавливаться не только на столы 
для пиццы, но и на любой ровной поверхности. 

Столы для пиццы TM2ENpizza и TM3ENpizza, а также, витрины для ингредиентов к 
ним, уже в продаже и готовы к производству.  

Ждем ваших заказов и отзывов покупателей о нашей новой продукции. 

 
 
 
С уважением, 
Отдел продуктового и торгового маркетинга Polair Group 
www.polair.com 
 

Подписывайтесь на POLAIR GROUP: 

  https://vk.com/polairgroup
https://t.me/polairgroup 

 


